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Die Winternar

Kuchen & Geback Walnussknacker

Walnuss-Hafer Schatzchen

Zutaten: fiir 30 Stiick
150 g weiche Butter
100 g Zucker
1 Pack. Vanillezucker
1 groRes Ei
65 g Mehl
120 g feine Haferflocken
250 g Walnusse

Zubereitung:
30 halbe Walnsse fiir die Garnitur zur Seite legen, restliche Niisse grob hacken.

Butter mit Zucker und Vanillezucker verriihren. Ei untermischen. Mehl mit Backpulver und
Haferflocken zum Teig geben. Gut verriihren. Gehackte Niisse unter den Teig heben.

Teig portionieren und 30 kleine Kugeln rollen. Auf dem mit Backpapier ausgelegten Blech etwas platt
driicken. Walnusshiélften eindriicken.

Im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad ca. 15 Min. backen. Auf dem Blech auskihlen lassen.
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